
CARNI E PESCI 
Osei scampadi: involtini  di maiale con Casolet , salvia, 

Tortei di patate, polenta di mais Val di Sole 
€  17,00 

Marzemino “Etichetta Verdini” – Battistotti – Nomi (TN) € 5,00 

Guanciale di vitello brasato 
al Traminer aromatico e variazioni di polenta 

€  18,00 
Ghewurztraminer – Nicolodi Alfio – Cembra (TN) € 5,00 

Tagliata di Manzo* al ginepro, confettura di 
rabarbaro e salvia, patate novelle arrosto, 

zucchina ripiena e pure’ di carote 
€  18,00 

Lagrein Riserva – Rottensteiner – Bolzano € 5,00 

Costolette d’agnello in crosta di nocciole 
del Piemonte,  pera cotta nel vino 

e tartare di patate agli aromi di campo 
€  19,00 

Franconia “Destrani” – Pravis – Lasino(TN) € 5,00 

Trilogia di filetti di pesce d’acqua dolce: Lavarello, Trota 
salmonata, Luccio Perca  e verdure di  stagione cotti in 
vaso a bassa temperatura con affumicatura “live” alla 

lavanda e maionese al profumo di peperone 
€  19,00 

Teroldego Rosato “Gianca”– Furlani – Vigolo Vattaro (TN) € 5,00 

Vino consigliato in abbinamento al piatto 

* A richiesta tagliata di cervo € 20,00



PIATTI TRADIZIONALI 

Millefoglie di “tortei de patate” 
con il suo companatico: Luganega , Casolet , 

Puzzone di Moena , cavolo cappuccio 
e confettura al vin brule’ 

€  10,00 

Piatto paesano a km 0 (*) 
€  …,… 

Tridentum, tris di primi piatti trentini: 
• Canederli  in brodo 
• Strangolapreti ai germogli di ortiche 
• Monki (gnocchi di grano saraceno e granoturco della Val 

di Sole con burro fuso e formaggio stagionato di malga) 
€  10,00 

Piatto del Malgaro: polenta, Casolet alla 
piastra, mortandela , porcini 

e finferli trifolati 
€  17,00 

Degustazione di 6 formaggi trentini con 
confetture, mostarde e miele biologico 

€  17,00 

* piatto non sempre disponibile, il prezzo dipende dalla pietanza proposta


