
LA CUCINA HA IL PIACERE DI 

SERVIRE A TUTTI I COMMENSALI 

DEL TAVOLO IL MENU’ 

“DELLA TRADIZIONE TRENTINA” 

Millefoglie di “tortei de patate” 
con il suo companatico: Luganega , Casolet , 

Puzzone di Moena , cavolo cappuccio e 
confettura di vin brule’ 

Tridentum, tris di primi piatti trentini: 
• Canederli  in brodo 
• Strangolapreti ai germogli di ortiche 
• Monki (gnocchi di grano saraceno e granoturco della Val 

di Sole con burro fuso e formaggio stagionato di malga) 

Piatto del Malgaro: polenta, Casolet alla 
piastra, mortandela , porcini e finferli 

trifolati 

Dessert tradizionale del giorno 

€ 33,00 
b              a 

Si consiglia di abbinare una 
Degustazione di 4 calici di vino 

alle diverse portate € 14,00 
Oppure 

Groppello di Revo’, Augusto Zadra € 16,00



LA CUCINA HA IL PIACERE DI 

SERVIRE A TUTTI I COMMENSALI 

DEL TAVOLO IL MENU’ “DEL 

BUONGUSTAIO ALLE 15 DELIZIE” 

Assaggi di antipasti della casa (6 bocconcini) 
scelti per voi dalla cucina 

Trittico di primi piatti del giorno 
della Corte dei Toldi 

Sorbetto alla frutta di stagione 

Bis di secondi piatti con contorni 

Trilogia di Dolci 

€ 35,00 
b              a 

Si consiglia di abbinare una 
Degustazione di 4 calici di vino alle diverse 

portate 
€ 14,00



LA CUCINA HA IL PIACERE DI 

SERVIRE A TUTTI I COMMENSALI 

DEL TAVOLO IL MENU’ 

“L’ESTRO CREATIVO DELLO 

CHEF” 

quello che lo Chef si diverte a cucinare 
in questo periodo. Sperimentazioni di 

accostamenti con materie prime 
nazionali ed internazionali selezionate 

per farvi gustare nuove esperienze di 
sapori 

Sei portate, €  50,00 

b              a 

Si consiglia di abbinare una 
Degustazione di 4 calici di vino importanti 

alle diverse portate 
€ 30,00 (ordine minimo 4 persone)


